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MOZZARELLA DE BUFALA “LA SPECIALE” per PIZZA

Descripcidn

Mozzarella de 100% de leche de bufala (certificacion de la cadena alimentaria italiana), congelada
recién hecha. Mozzarella de alta calidad, fabricada especialmente para pizzas gourmet y para ofrecer
a vuestros estimados clientes el sabor de la auténtica pizza italiana. Es ligeramente mas seca de la
mozzarella normal. Producto fresco certificado BRC y IFS.

Shelf life
12 meses de la fecha de produccion

Lote de produccién
Fecha de caducidad

Ingredientes

Leche entera de bufala pasteurizada, suero de leche \:\* —

natural, cuajo, sal

’ ’ . \
Contiene \

Leche; lactosa

Instrucciones

Conservar el producto congelado sellado a -18°C y consumir dentro de la fecha de caducidad.
Descongelar el producto sellado en el frigorifico a +4°C para 12-24 horas. Conservar a +4°C durante
maximo cinco dias de la fecha de descongelamiento del producto. Una vez abierto el envase,
consumir en 24 horas. No volver a congelar.

Recomendaciones
Para un mejor sabor, antes de servir poner el entero paquete intacto en agua caliente (40°C)

durante aproximadamente diez minutos. El producto esta sujeto a pérdida de peso natural.

Caracteristicas organolépticas

Color blanco porcelana
Olor tipico de la leche fresca
Sabor rico y cremoso
Valores medios por 100g MICRIOBIOLOGICOS M MEepiog  MAXIMOS
Calorias Kcal 302 Kj 1251
%GDA* Coliformes Totales Ufc/g 100 1000
Proteinas 16g 32% Escherichia Coli Ufc/g <10 100
Calcio 210mg 21% Estafilococo Aureus Ufc/g <10 100
Carbohidratos totales 1g 0.37% Salmonela SPP Ufc/25g 0 0
Azucares 1g 1.1% Listeria Monocytogenes  Ufc/25g 0 0
Grasa total 26g 37% Brucella Ufc/25g 0 0
Grasa saturada l6g 80% * Reg. CE 2073/2005

*Los porcentajes de Valores Diarios estan basados en una dieta de 2000
calorias

PARAMETROS QUIMICOS A VALORES E Escanee el codigo QR para

p.H. % 520-540 , -
Humedad % 55 +/-5 descargar la ficha técnica
Materia seca % 45 +/-5 il desde nuestra pagina web

Grasa sobre materia seca % <52
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MOZZARELLA DE BUFALA “LA SPECIALE” per PIZZA .

Pizzeria Range — Top Quality
Mozzarella de Bufala Congelada IQF “La Speciale” per Pizza IQF

Secondary Packaging

Primary Packaging

En bolsa plastica
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Polystyrene
1kg | B110008 IQF 12 4 4 4,3 30027517 9 10 90 360 412 80x120x185
Barra de Mozzarella de Bufala Congelada “La Speciale” per Pizza IQF
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Freczng | Shefilie | Piees | PackNet | PackGros . Total | PaletNet | PaletGross
Sie Product Code . . Padaging(am) Layers . PalletSize (am)
(ot | perPack | Weghtle) | et S Weghtle) | Weghtle) -
1kg | B110001 12 2 2 2,1 Carton 22x22x8 420 456 80x120x130

El packaging puede estar sujeto a variaciones sin previo aviso




